C .
RESTAURATION AUTHENTIQIIE & RESPONSABLE

.

BESP

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

AJENU @

Emincé bicolore
(carottes & céleri)

LUNDI

Duo de saucissons

MERCREDI

Concombres et feta

Restaurant scolaire de VERSON

Semaine du 28/10 au 03/11

Chou blanc au curry

Blanquette de
volaille & ses
légumes

Pates

Brandade de poisson

Salade verte

Chili sin carne

Riz jaune

Jambon braisé au
miel

Haricots verts

Fromage ou Laitage

Fromage ou Laitage

Fromage ou Laitage

Fromage ou Laitage

Gateau maison

Fruit frais

Entremets vanille

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

Produits Locaux

f// Produit Fait Maison

m Plat végétarien

Boeuf, Porc, Volaille et Dinde en muscles entiers et bruts sont 100%
Frangais !

\/ Signe d'ldentification de
O Qualité et d'Origine

« Les plats prop

és sont majoritai

(LIC&MIAM

~ -
k

Semoule au lait

LE CHEF
ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : RSVERSON14

préparés dans notre cuisine » Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.



C .
RESTAURATION AUTHENTIQIIE & RESPONSABLE

.

BESP

HORS D'GEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

AJENU @

Mousse de
betteraves au
fromage frais & son
toast

LUNDI

Taboulé

MERCREDI

Céleri rémoulade

Restaurant scolaire de VERSON

Semaine du 04/11 au 10/11

Rillettes &
cornichons

VENDREDI

Carottes rapées
vinaigrette

Lasagnes bolognaise

Salade verte

Tarte chévre et
épinards

Sauté de porc

Petits pois cuisinés

Poulet au citron

Boulgour

Pavé de poisson
sauce Aurore

Riz créole

PRODUVUIT LAITIER Fromage ou Laitage Fromage ou Laitage Fromage ou Laitage Fromage ou Laitage Fromage ou Laitage
DESSERT Compote de fruits 0 Créme dessert Crumble de fruits D Fruit frais Gateau maison D
Produit de saison Plat végétarien
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison (: l_]: [ &[ M I A M ’
@ Produits Locaux I Boeuf, Porc, Volaille et Dinde en muscles entiers et bruts sont 100% :\k,— Y LE CHEF
) .
Francals ! ET SON EQUIPE
,f// Produit Fait Maison Signe d'ldentification de Retrouvez l'ensemble des menus sur : VOUS SOU HAITENT UN
( ) Qualité et d'Origine . . .
www.clicetmiam.fr BON APPETIT !

Code a saisir : RSVERSON14

« Les plats proposés sont majoritail préparés dans notre cuisine » Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.




C .
RESTAURATION AUTHENTIQIIE & RESPONSABLE

.

BESP

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

AJENU @

MERCREDI

Restaurant scolaire de VERSON

Semaine du 11/11 au 17/11

VENDREDI

Macedome Choq rouge Piémontaise Salade César
mayonnaise vinaigrette
ARMISTICE Chipolatas Escalope de dinde Emincé de boeuf Filet de poisson

Lentilles cuisinées

Potatoes

Légumes wok

Coquillettes

Fromage ou Laitage

Fromage ou Laitage

Fromage ou Laitage

Fromage ou Laitage

Fromage blanc & son
coulis

Compote de fruits

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

a Produits Locaux

f// Produit Fait Maison

m Plat végétarien

Boeuf, Porc, Volaille et Dinde en muscles entiers et bruts sont 100%
Frangais !

\/ Signe d'ldentification de
O Qualité et d'Origine

« Les plats prop

és sont majoritai

Fruit frais

(LIC&MIAM

~ -
k

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : RSVERSON14

préparés dans notre cuisine » Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.

Eclair au chocolat W

LE CHEF
ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT UN

BON APPETIT !




OREABLE

B . Restaurant scolaire de VERSON
“’,\QE N U @ Semaine du 18/11 au 24/11

(::: .
RESTAURATION AUTHERTIQUE &

BESP

R , Salade de pat B
HORS D'CEUVRE Crépe au fromage Potage de légumes alade ce pates atl .ett.eraves
thon vinaigrette
Escalope de poulet a Tajine de pois m - . . . .
> . . R [} ;
2 créme chiches aux fruits oti de dinde au jus 0isson meuniere AM tﬂiQUE
- .
PLAT CHAUD . , . o o
Carottes Vichy Semoule Purée de brocolis Riz créole L B
ET GARNITURES
PRODUIT LAITIER Fromage ou Laitage Fromage ou Laitage Fromage ou Laitage Fromage ou Laitage
DESSERT Flan maison % Yaourt aromatisé Fruit frais Entremets pistache
Produit de saison Plat végétarien
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison ( l_ I [ &[ M ]: A M ’
@ Produits Locaux I I Boeuf, Porc, Volaille et Dinde en muscles entiers et bruts sont 100% :\k’, . LE CHEF
Frangais! ET SON EQUIPE
,?/ Produit Fait Maison Signe d'ldentification de Retrouvez I'ensemble des menus sur : VOUS SOUHAITENT UN
Qualité et d'Origine . . 2
www.clicetmiam.fr BON APPETIT !
Code a saisir : RSVERSON14
« Les plats proposés sont majoritail

préparés dans notre cuisine » Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.
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HORS D'CEUVRE Rillettes de poisson

LUNDI

©
___MARDI

Potage de légumes

MERCREDI

Chou blanc au

Restaurant scolaire de VERSON

Semaine du 25/11 au 01/12

VENDREDI

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

Haricots verts

Julienne de légumes

Pommes de terre
rissolées

& leur toast fromage Paté de foie CEuf dur mayonnaise
Sauté d al . Wings d let Spaghetti .
au e.. € pqrc ata Crumble de poisson Ings ae poule paghe . *° Dahl de lentilles m
Dijonnaise sauce Barbecue bolognaise

Riz

PRODUIT LAITIER

Fromage ou Laitage

Fromage ou Laitage

Fromage ou Laitage

Fromage ou Laitage

Fromage ou Laitage

DESSERT Mousse au chocolat

Produit de saison

Gateau maison

Fruit frais

Compote de fruits

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

Produits Locaux

Y

Produit Fait Maison

« Les plats prop

és sont majoritai

m Plat végétarien

Frangais !

Signe d'ldentification de
Qualité et d'Origine

Boeuf, Porc, Volaille et Dinde en muscles entiers et bruts sont 100%

Petits suisses aux
fruits

(LIC&MIAM

~ -
k

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : RSVERSON14

dans notre cuisine » Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

LE CHEF
ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT UN

BON APPETIT !



